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Produits Boulangerie Humanite

Tous les détails de chaque produit se trouvent
dans un document distinct fourni par Food
Momentum.



Croissants
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roissants
/ WHEAT

Poid 6 unitées: 300 gr
Poid 10 unites: 500 gr




Vol-au-vent

FORMAT
FAMILILAL

FAMILY
PACIK

ORIGINAL
E . vol-au-vent
<

i pastry shells

O RI1G I N AL

vol-au-vent
pastry shells

Ingrédients: Farine de blé enrichie, Shadening
de paime modifiée: etfou de palme, de soya &t
canola, Margarine d'huile de palme modifié et/ou
palme et de canola, Sal, Sucre (glucose), Am
modifié de mais, Propionale de calcium, Beu
de soya, Huile de toumesol, Ac
Tartrazine, Rouge allura
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Pate feuilletée

Pate feuilletée

/ > en block
- Feuilles Ppliées
e @ Folded Sheets

Pate feuilletée
en feuille

Feuilles rpiices
Foided Sheets

‘Pate

/ au peurve

bter Puff
~ Pastry

450 PRETES A L'EMPLOI/ READY TO USE
g GARDER CONGELE / KEEP FROZEN
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READY TO USE

/" PRET A GUIRE
READY TO BAKE

Pret-a-cuire
vol-au-vent

NTATION




Maraque Priveée

Pate feuilletée en block Croissants &
vol-au-vent

l BUTTER PUFF "R, f X )
=  PEUILLETEE g Pate feuilletee
au BEURRE
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(25 em x 25 cm)

rolled - abaissées .
puff pastry sheets § R
pate feuilletée :
en feuilles

puff pastry | |
shells "" 5 ¢
vol-au-vent ' > g

| E . Pret-a-cuire
vol-au-vent
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Maraque Priveée

Pate feuilletée
PUR beurre

Pate feuilletée
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Pate feuilletée
pur beurre

.......

Pure Butter
Puff Pastry

Garder congeld / Keep frozen :
 Présentation suggérés / serving suggestion j pates plices / 2 puff pastry sheets




www.pate2000.com
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Pate a tarte

IGERE / KEEP REFRIGERATED e
MMER LA PATE CRUE / DO NOT EAT RAWS#

2EFRI

Tout usage

25%

DONMNE EMVIRON
GIVES ABOUT

TARTES DE 8°
(8-1INCH) PIES
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Pate a tarte
Secret du chef
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FAIBLE TENEUR

EN SODIUM
LOW SODIUM

Donne 4 taites de 8°
Gines 4 (8-inch) pies

Metro & Super C




Croute a pizza




Fonds et dessus de tarte

/~ 28”4 Fonds & 4




Croute et boule a pizza
V.

580 g

2x22009




Sauce a pizza

() 2 kg
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rﬁ Sauce a pizza
H

uile epicée 250 ml

Sauce a pizza
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Boule a pizza

- ( > Croute a tarte

i e Pate a tarte
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Crodte a tarte
Lol usage

All Purpose CLUB sIZE - FORMAT CLUB
Pie Crust ; i N :
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Pate a pizza 2
-

Formats:5”,9” & 1




-a-Manger ~N

ﬂ dessus de tarte dessu§ de
8”. 9” & 10” tourtiere 8’ x 8”

Croute a tarte 8” & 9”
(’ Panne a tourtiere

. /f 8» % 8»
Croute a tarte 8” S 4
( sucrree (’ Croute a tarte 4”




Pret-a-Manger




FRANCOI
HUBERT

www.francois-hubert.ca




te a tarte

= PATE A TARTE
FRANCOIS —
HUBERT PIE DOUGH

Donne environ 6 shaisses
Give approximately 6 crusts

L Ml
BOM GOUT!
NEW IMAGE,
SAME GREAT
TASTE!

Propianate da caloum.
.mm - s
Larc, Watar, Sugas, Sall,

Calciym propionale, 5632677103

Valeur nutritive

Nutrition Facts
pour 1/8 de crodte (21 g)
Per 1/8 of crusi (21 g)

e vadour guotidienng
Calories 100 - a

Lipides / Fat 6 g
saturds | Saturated 2.5 g
+trans [ Trang Og

Gluckdes / Carbohydrate 9 g
Fibres [ Fibra 0 g
Sucras / Sugars 0 g

Protéines / Pratein 1 g
Cholestérol / Cholesterol 5 mg
Sodiurm 65 mg

Potassium 10 mg

Calcium 10 mg

Fer { Iren 0.5 mg

5% DU Mons C'esl pee. 15% cu plus Cest beaucog
* 5% or less i5 a liflle. 15% or more is a let

it 25% v

FRAN(;OIS
HUBERT PATE A TARTE

S PIE DOUGH
Donne srviron 6 sbaizes

Give spproxirmately §austs G swire pite disrie igasinn | Than ser s pie doegh.

Ingridients : Farine o bié andichis, Shonaning dhules

wbDelakes (Cansla, palma), EAu, Sutta, Sel, Proplonats oe

cakcium. Contient: Blé, Gluten.

ingradionts: Enriched wheat Sow, Viegelabie ol

SMONeNIng (Cansla, pam), Water, Sugar, Salt, Caltium

[propionate. Cantaing: Whaat, Ghnen 1 Kg

0 5632671034 5

rﬁ Original

Valeur nutritive
MNutrition Facts

pour 1/8 de crodite (21 g)
Per 1/8 of crust (21 g)

Calories 80 % ""”;‘B’I"I"m:

Lipides ! Fat 5 g 7%
satunds / Saturated 1.59 ™
+Mrans/ Trans 0.1 g =

Glucidas / Carbohydrate 9 g
Fibras / Fibwe 0 g 0%
Sucres / Sugans 0 g o
Protélnes / Protein 1 g
Chalestérol f Cholestercl 0 mg
Sedium 45 my
Potassium 10 mg
Caloium 10 mg
Far/lron 0.5 mg

5% o moins c'est pew, 15% ou phes. ¢'est braucoep
* 5% or bes i @ litthe, 15% or mose is a bt

25?/ meirs de gras saturds’
O lers saturated far”

FRANGCOIS

HUBERT PATE A TARTE

TOUT USAGE

ALL PURPOSE

Giwe approwimately §erusts "G st pioe b o cigien { Than s ragee e digh

Ingrédiente: Farire do bi, Eau, Saindoux, Shoriening
dTasies végitales (cancl, palme), Suche, Sel, Progionals
@8 CHMIM. Contient : Bl Glutsn
Ingredienia: Wheat fiour, Waler, Land, Vegelabie ol
sheriening {canclta, paim), Sugas, Sait, Calcum

propicnate. Containg: Whoat, Gliten
0756326 l]‘II]35II 3
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FRANGOIS
HUBERT

f 2S5 % moins gras

Valeur nutritive
Mutrition Facts

pour 1/8 de crodte (21 g)
Per 1/8 of erust (21 g)
Calories 80

I ————

Lipides / Fat 5 g
satunés / Saturated 2.9
+trans/ Tans Og

Glucides / Carbobrydrate 9 g
Filbwes. / Fibre 0.9
Sucres [Sugars 0.g
Protéines / Protein 19
Cholbestéral f Cholesterod S mg

Sodium 60 mg

Potassium 10mg
Calcium 10 myg
Fer / Iron 0.5 mg

T —
W50 on beas is.a Fele, V5% oo more isa ot

(‘525 % moins sel




Pate a tarte

FRANCOIS maman Dion
HUBERT s
sera remis & la Fondation

50¢
will be donated to The
Manan Disa
foraach product sold
LES PLTESPSE Lﬁ?ﬂr : PATE A TARTE

QUEBEC (QUEBEC) G1P 4C4

WWWFRANCOIS- HUBERT.CA
Fran' . mmumdmﬁn@ PlE DOUGH

divis
56326"71030

Recette au dos / Recipe on the back

PHumamté

Ingrédients: Farine de blé,
Saindoux, Eau, Sucre, Sel,
Propionate de calcium.
Ingredienta: Whaeat flour,
Lard, Water, Sugar, Salt,
Calcium propionate.

GARDER REFRIGERE
KEEP REFRIGERATED gu|

Code de Produit /

Product Code 1030

Valeur nutritive

Nutrition Facts

pour 1/8 de cro(te (21 g)
Per 1/8 of crust (21 g)

Calu:-'es 100 %% valeur guotidienne®

B ———— % Daily Value*
Lipides / Fat G g 8%
saturés / Saturated 2.5 g 13%

+trans/Trans 0 g

Glucides / Carbohydrate 9 g
Fibres / Fibre O g 0%
Sucres f Sugars 0 g 0%

Protéines / Protein 1 g

Cholestérol / Cholesterol 5 mg

Sodium 65 mg 3%
Potassium 10 mg 0%
Calcium 10 mg 1%
Fer flron 0.5 mg 3%

*5% ou moins ¢'est pew, 15% ou plus ¢'est beaucoup
5% or less is a little, 15% or more is a ol
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FRANCOIS
HUBERT
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Boule a
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FRANCOIS
HUBERT

INSTRUCTIONS: T
BAKE AT 45(

Ingrédients:

Farine de blé, Eau,
Saindoux, Levure,
Sucre, Sel.

Contient: Blé, Gluten,
Ingredients:

Wheat flour, Water,
Lard, Yeast, Sugar,
Salt. Contains:
Wheat, Gluten,

Valeur nutritive

BOULE oerirei PIZZA

%%V / % DV

et Lipides / Fat 2.5 g
Nutrition Facts 0 s 14
pour 1/8 d'une boule (55 )  + trans / Trans 0 g

Protéines / Protein 4 g

Cholestérol / Cholesterol 0 mg

Sodium 140 mg

Per 1/8 of ane ball [55 g} Glucides / Carbohydrate 24 g Potassium 40 mg

Calories 140 Fibres / Fibre 1 g
V0 = valeur quotidienne Sucres / Sugars 1g

4%  Calcium 10 mg
1% Fer/lron 1.5 mg

*0V = Daily Val & .
= Daly Valuo '“vumﬂ'ﬁpﬂu,Iﬂnuﬂmc'nthﬂmp#'ﬁhnrlmbaimlﬂumﬁllﬂ

o BOULESimu'.PIZZA
HUBERT *4  PIZZAcovc BALLS
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Valeur nutritive -
Lipides 1 Fat 3

Nutrition Facts ) s g

pour U decroie (5T g)  + e ! Tram 09

Per 1B el enst (5700 Goucites ! Carbotdirate 25 g

Calories 140 e | Fle 1 § B
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FRANGOIS
HUBERT




